SEEROSE - Vegetarisches Bufett & Partyservice

KortestraRe 38
10967 Berlin

Telefon: 030-69815927
Fax: 030-74073063
E-Mail: info@seerose-berlin.de

Offnungszeiten: mo bis sa 9 — 24; sonntags 12 — 23 Uhr
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ALLGEMEINE HINWEISE

Bei mehr als 10 Gasten ist es ratsam, die Bestellung mit ein paar Tagen Vorlauf zu machen.
Auf Wunsch liefern wir neben unseren vegetarischen Spezialitaten auch Gerichte mit Fisch, Fleisch und
Gefliigel!

Zutaten: teilweise aus okologischem Anbau, auf Wunsch bis 90% Anteil (2 EUR Aufpreis pro Person)

Lieferung: ab 120 EUR Gesamtpreis frei; bei kleineren Bestellungen Aufpreis von 20 EUR innerhalb
Berlins /30 EUR im Umland

Leihgerat und Service: Besteck, Geschirr und Tafelzubehor 2 EUR pro Person
Speisenwarmer mit Brennpaste gro3 8 EUR/klein 4 EUR
Bufettaufbau, Ricktransport und Servicepersonal auf Anfrage

Alle Preise sind zuziiglich 7% MWSt fiir Speisen bzw 19% fiir Getranke, Gerat und Service

Wir méchten Sie noch auf ein besonderes Angebot hinweisen:

Neben den Speisen, die Sie in dieser Liste finden, bereiten wir auch Bd3:&1516,13 SPEZIALITATEN

nach traditionellen Rezepten zu.
Mit oder ohne Fleisch, auf persische Art zubereitet und fein gewurzt, sind diese Gerichte ein ganz
besonderes Geschmackserlebnis. Fragen Sie uns einfach!

KALTES BUFETT

Sie kdnnen auswahlen zwischen Snacks und Salaten mit Sof3e. Dazu gibt es Zaziki.
Vorschlag: Frihlingsrolle, Gemusebratling und ein Snack von der gemischten Platte,
dazu Salat und Zaziki pro Person 10 EUR.

Wir bieten folgende Snacks und Salate:

vegetarische Fruhlingsrolle

mit Spinat und Schafskase

mit WeifSkohl, M6éhren und Sojasprossen
GemUsebratling
Polenta-Kase-Knusperschnitte
Kartoffeltaschen mit Frischkase und Krautern
Broccoli-Mohren-Vollwertecke
Quiche mit Broccoli, Champignons und Lauch oder Spinat
Kaseplatte

SAUCEN UND CREMES

Sahne-Senf-Sauce
Avocadocreme
Tomate und Krauter
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gemischt

gemischt mit Schafskase und Oliven
gemischt mit Rettich und Zwiebeln
Mohrensalat mit Mandeln, Rosinen und Sesam
mit Apfeln und Haselniissen

mit Ananas

Gurken mit Tomaten, Mais und Dillspitzen
Sprossen

Paprika (rot und grin) mit Mais

Rotkonhl

Rote Bete

mit Sellerie und Petersilie

mit Apfeln und Mdhren

Reis mit Curry, Rosinen und NUssen (Aufpreis)
mit Dinkel

mit Kichererbsen

mit Bulgur (Couscous)

mit Griinkern

rote Bohnen mit Mais

Linsen

Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

m ab 10 Personen

Tomaten-Gemuse
Dinkel

Rote Linsen

Grlnkern

Linsen

Bohnen (scharf)
Sellerie

Kartoffeln
Broccoli-Creme
Blumenkohl

Spinat und Gorgonzola
Graupen
Joghurtsuppe mit verschiedenen Krautern
Kurbis (saisonbedingt)
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WARMES BUFETT

Sie kdnnen aus unserem gesamten Angebot aus warmen Speisen wahlen.
Vorschlag:

Spinatlasagne, Broccoligratin mit Basmatireis, Salat und Sauce pro Person 18 EUR
Vorspeise oder Nachtisch Ihrer Wahl pro Person 2 EUR

Gerichte mit Fisch, Fleisch oder Geflligel berechnen wir ab 23 EUR pro Person.
Wir bieten Ihnen folgende Gerichte zum Kombinieren:

Gemuselasagne mit Tomatensauce
Spinatlasagne mit Sahnesauce
Auberginenlasagne

Spinat-Gorgonzola

Broccoli-Gorgonzola

Kicherebsen

Linsen

Rosenkohl mit Maronen (Esskastanien)
Spinat (mit Sahnesauce)
Kartoffelgratin

Broccoligratin mit Sahnesauce

GEMUSEGERICHTE

rote Bohnen mit Gemuse (scharf)
gebratenes Gemuse mit Sprossen
gemischte GemuUseplatte, teilweise fritiert
Gemuse in Senf-Sahne-Sauce
Verschiedene Gemuse

(u.a. Mangold, kleine Maiskolben) mit Gelbe-Bohnen-Sauce und Chili
gebratene Champignongs mit Zwiebeln, Paprika und Méhren

REISGERICHTE

Curry-GemUse-Reis (Bio-Naturreis)

Basmatireis mit Linsen, Rosinen, gebratenen Zwiebeln
Basmatireis mit Berberitzen und Safran

Basmatireis mit dicken Bohnen, frischem Dill und Safran
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GEFULLTES

Champignons mit Spinat-Krauterflllung
und Knoblauch

Paprikaschoten mit Basmatireis,
Linsen und Krautern

NACHTISCH/DESSERT

verschiedene Obstplatten nach Saison
Waldorfsalat mit Sellerie, NUssen, Honig und Sahne
Obstsalat mit oder ohne Sahne und Quark
Kokosnussballchen mit Honig

Mousse au Chocolat

Tiramisu

VOLLKORNKUCHEN
aus eigener Produktion mit Méhren, Apfeln, Niissen, Mandeln,
Pflaumen, Rhabarber oder Zwiebeln

BIO-VOLLKORNKUCHEN und -TORTEN

von der Konditorei Tillmann Berlin,
ausschliefllich mit regionalen Zutaten aus kbA
Torten zu 12 oder 14 Stick

Truffel-Sahne-Torte (14)
Apfel-Marzipan-Torte (12)
Mohn-Marzipan-Kuchen
Mohn-Sahne-Torte

Linzer Schnitte
Mandel-Grief3-Torte (12)
Kase-Kirsch-Torte (12)
Bananencremetorte (14)

NICHTVEGETARISCHE GERICHTE

fur Nicht-Vegetarier fihren wir auch Fisch- und Fleischspeisen.
Preis je nach Fleischsorte pro Person ab 23 EUR.

Wahlen Sie aus den folgenden Gerichten:

REISGERICHTE

Basmatireis mit Fisch nach Wahl, dicken Bohnen und Dill
Basmatireis mit Fisch nach Wahl mit Berberitzen und Safran
Basmatireis mit Mohren, Zwiebeln und Krabben
Basmatireis mit Paprika, Mais, Grinen Erbsen und Krabben
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MIT FISCH UND MEERESFRUCHTEN

Lachs Uberbacken mit Champignons und Krautern in Sahnesauce

Lachs paniert mit Champignonsauce
Seezungenfilet in Bananen-Curry-Sahnesauce

(als Beilage jeweils Basmatireis mit verschiedenen Zutaten)

Paella (Reis mit Meeresfrichten)

Lachs (ganz) mit Krauterflllung, dazu Basmatireis mit dicken Bohnen,

Dill und Safran

FLEISCHGERICHTE

Hahnchenkeule Uberbacken mit Zwiebeln und Wein-Orangen-Sauce,
dazu Safranreis mit Berberitzen und gerdsteten Mandelstiften

Hahnchenbrustfilet mit Champignons, Mandarinen

und gerosteten Mandeln in Créme-Fraiche-Sauce

Putenbrustfilet mit Gemuse in Senf-Sahne-Sauce,
dazu Basmatireis mit Safran

Pfannengeruhrtes Gemuse mit Hahnchenbrustfilet,

Gelbe-Bohnen-Sauce und Chili, dazu Basmatireis mit Safran

Putenbrustfilet mit Artischockenherzen und roten Zwiebeln

in Wein-Krauter-Sauce

Gebratenes Putenbrustfilet mit abgezogenen Mandeln und Backpflaumen
in Orangen-Honig-Sauce, dazu Basmatireis mit Safran und Wildreis

Zusatzlich zu den Gerichten auf dieser Liste kdnnen Sie feine PERSISCHE SPEZIALITATEN

nach traditionellen Rezepten bei uns bestellen. Wir freuen uns auf lhre Anfrage!

SERVICELEISTUNGEN

FUr Besteck, Geschirr und anderes Tafelzubehor berechnen wir 2 EUR pro Person.

FUr Speisenwarmer mit Brennpaste grof3 berechnen wir 8 EUR, klein 4 EUR.

Bufettaufbau, Rucktransport, Abwasch vor Ort und Servicepersonal kdbnnen von uns

gestellt werden.
Wir liefern auch an Fest- und Grofveranstaltungen, z.B. StraRenfeste

Bei Fragen stehen wir Ihnen gern jederzeit zur Verfigung.

Mit freundlichen Grifien,
Ihr Seerose-Catering-Team
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